
Dit jaar nodigen wij je uit voor een onvergetelijke kerstervaring in ons splinternieuwe restaurant ROAM. 

Onze gepassioneerde koks hebben een feestelijk 4-gangen kerstdiner samengesteld. 
In ROAM omarmen we producten die de nadruk leggen op kwaliteit, verfijnde smaken en producten van

Nederlandse bodem. Onze vleesgerechten worden uitsluitend geselecteerd uit de allerbeste vleesrassen.

Dankzij de open keuken kunt u live zien hoe je gerechten worden bereid. Voor de bereiding van je vlees
maken we gebruik van onze Josper Grill. Via deze bereiding behoudt het vlees hun natuurlijke smaak. 

Kom en ervaar een unieke smaakbeleving tijdens de kerstdagen in ROAM. 

24, 25, 26
DEC

Tussengerecht
Pompoensoep, gebrande pompoenpitten en extra vierge olijfolie

Hollandse Blonde D’Aquitaine & Limousin bavette steak, 
aardappelgratin, dagverse groenten en rode wijn jus

HOOFDGERECHT

DeSSERT

vOORGERECHT
Carpaccio van de Hollandse Blonde D’Aquitaine & Limousin rund, 

rucola, Rotterdamsche oude kaas, pijnboompitten en truffelmayonaise

4-GANGEN KERSTMENU

“Smaakvol & eerlijk vlees“

Door de bereiding van de Blonde D’Aquitaine bavette steak, in combinatie
met de Josper Grill behoudt het vlees hun unieke, natuurlijke smaak.

Mascarpone met rood fruit en zwarte bessen ijs

€ 59.5o P.P.


